Speiseplan KW 15 vom 08.04.24

- 11.04.24

Walddorfhaslach

Menu 1

Meni 2

Meni 3
Supersalat

Menu 4
Leichte Kost

Menu 5
Alternativ

Hahnchenbrustfilet in
PilzrahmsoRe mit

Hackballchen in
frischer KrautersolRe

-vegetarisch-
Bunte Salatplatte mit

-vegetarisch-
Spaghetti mit

% Hahnchen
vom Grill

Montag, Kartoffelklofd und mit Reis und Erbsen- Ei und Thunfisch, Gemisebolognese, mit Brotchen
08.04.2024 .. .
Rote Beete Salat Karotten Vollkornbroétchen ger. Kase extra und a.
a.g. a.c.g. a.c.i. Salatbeilage a.c.i.
Linsen mit Saiten und | Putenoberkeulen — -vegetarisch- -vegetarisch- Pizzaschnitte
Dienstag, Bauernspatzle braten mit Griech. Dorfsalat mit | Gemusepfanne ,Asia“ | vegetarisch
09.04.2024 | a.C.i.j. Wirfelkartoffeln und | Sesambrétchen mit Basmati-Reis l.a.g.
Salatbeilage a.k.g. f.i.
Fleischkiichle in -vegetarisch- Kleines paniertes Kalbsbratwurst mit % Hahnchen
PfefferrahmsolRe mit | Tortellini Ricotta in Schnitzel mit frischem Lauchgemise | vom Grill
Mittwoch, Nudeln und Kase-Sahnesofe mit verschiedenen und Salzkartoffeln mit Brotchen
10.04.2024 |Salatbeilage Paprika und Salaten, Brotchen a.g.i. a.
a.c.g. Zuckerschoten 1l.a.c.g. | a.c.g.
Panierter Seelachs mit | Lasagne ,al Forno“ mit -vegetarisch- -vegetarisch- Pizzaschnitte
Remouladensolle und | HackfleischsofSe Salatplatte mit Bunte Gemiseplatte | vegetarisch
Donnerstag, | Kartoffelsalat a.c.g.i. gebr.Champignons mit Schupfnudeln l.a.g..
11.04.2024 |a.c.g. und Kasestreifen, und Sc. Hollandaise

Dreispitzbrotchen
la.g.

a.c.g.i.

Zusatzstoffe:
Allergene Stoffe:

- Anderungen vorbehalten-
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoffen, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gepokelt, 8 Phosphat, 9 StiBungsmittel.
a Gluten, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnusse, f Soja, g Milch/Lactose, h Schalenfriichte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, | Schwefeldioxyd, m Lupinen, n Weichtiere.

farbig unterlegte Felder enthalten Schweinefleisch




